
SOUP A L‘OIGNON 5 €
Zwiebelsuppe

SELLERIE CREMESUPPE  5 €
mit Kokosmilch und frischen Selleriestücken

BRUSCHETTA 10 €
geröstetes Brot, Tomaten, Zwiebeln,  
Pesto und Basilikum

RINDERCARPACCIO 14€
dünn geschnittenes Rindfleisch mit Oliven, 
getrockneten Tomaten, Rauke, 
Pinienkernen und Hartkäse

KÄSESPÄTZLE 13 €
mit würzigem Bergkäse und Röstzwiebeln

JÄGERSCHNITZEL 16 €
mit Jägersoße und Pommes

HÄHNCHENBRUSTFILET 18 €
IM SPECKMANTEL
mit Honigsenfsoße und Kartoffelpüree

ROASTBEEF STEAK 28 €
mit Rosmarinkartoffeln und Kräuterbutter

FISH & CHIPS 18 €
Karpfensticks mit knuspriger Panade aus 
Petersilie, Knoblauch und Paprika, dazu 
Kartoffelecken und Meerrettich

ZWIEBELROSTBRATEN 28 €
mit Rosmarinkartoffeln und Bratensoße

CORDON BLEU 17 €
mit Schinken und Käse gefüllter 
Schweinelachs, dazu Preiselbeeren und
Kartoffel-Gurken-Salat

ORIGINAL „WIENER SCHNITZEL“ 19 €
Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren und
Kartoffel-Gurken-Salat

VEGANER BURGER 18 €
mit Bohnenpatty, Salat, Tomaten,
Gurke, Mandelkäse, veganer Mayonnaise 
und Pommes

SEENARIO CRISPY 18 €
DOUBLE SMASH BURGER
Double smash Patty mit Blattsalat, 
Tomaten, Essiggurken, Bacon, Cheddar, 
Crispy Soße und Pommes

GEMISCHTER SALAT 8 €
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten 
Paprika und Croûtons

WINTERSALAT 10 €
Salat der Saison mit Roter Bete, 
Heidelbeeren, Gurke, Karotte, 
gehobeltem Grana Padano, 
Rote Betechips und Himbeeren

SALAT MIT BACKHÄHNCHENBRUST 15 €
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten 
und gebackener Backhähnchenbrust

Vorspeisen. Hauptspeisen.

Burger.

Salate.
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PIZZABROT 7 €

PIZZA MARGHERITA 9 €
mit Tomatensoße, Mozzarella und Basilikum

PIZZA MARINARA 10 €
mit Knoblauch, Oliven und Mozzarella

PIZZA SCHINKEN  10 €

PIZZA SALAMI 10 €

PIZZA REGINA 11 €
mit Schinken, Champignons und Mozzarella

PIZZA HAWAII 11 €
mit Schinken und Ananas

PIZZA MONACO 11 €
mit Schinken und Salami

PIZZA AMORE 12 €
mit Schinken, Salami, Champignons, Paprika

PIZZA FLO 12 €
mit Schinken, Salami, Peperoni, Artischocken

PIZZA HOT 12 €
mit scharfer Salsiccia

PIZZA TONNO 12 €
mit Thunfisch und Zwiebeln

PIZZA CAPRICCIOSA 12 €
mit Schinken, Champignons, Artischocken

PIZZA ZANT 12 €
mit Schinken, Zwiebeln und scharfer Salsiccia

PIZZA BAVARIA 12 €
mit Salami, Schinken und Champignons

PIZZA DIAVOLO 12 €
mit scharfer Salsiccia und scharfer Peperoni

PIZZA CLASSIC 12 €
mit scharfer Salami, Paprika, Jalapenos 
und Zwiebeln

PIZZA REMIGIO 12 €
mit Spianata Calabra und Parmesan 
(ohne Tomatensoße)

PIZZA VIER JAHRESZEITEN 13 €
mit Schinken, Champignons, Artischocken, Sardellen

PIZZA QUATTRO FORMAGGI 13 €
mit vier Käsesorten

PIZZA CALZONE 13 €
mit Salami, Champignons, Paprika und Peperoni

PIZZA VULCANO 13 €
mit scharfer Salami, Gorgonzola, Oliven und Kapern

PIZZA REKIK 14 €
mit Zucchini, Paprika, Champignons, Peperoni, Zwiebeln

PIZZA SEENARIO 14 €
mit Salami, Schinken, Champignons, Peperoni, Zwiebeln

PIZZA LINA 14 €
mit Parmaschinken, Rucola, Cocktailtomaten, Parmesan

PIZZA SOFIA 14 €
mit Schinken, Salami, Champignon und Zwiebeln

PIZZA LARA 14 €
mit Steinpilzen, Bacon, Ei und Röstzwiebeln

PIZZA HELL 14 €
mit Spianata Calabra, Jalapeno, Ricotta, rote Zwiebeln

PIZZA CHEF 2.0  14  €
mit scharfer Salami, Pesto, Ricotta, Parmesan, Kresse

Jede Extrazutat +1 € | Extra Krabben + 3 €

Pizza.

JEDEN DONNERSTAG JE PIZZA NUR 10 €

 Aus dem Steinofen



KINDERSCHNITZEL 9 €
mit Pommes

8 CHICKEN NUGGETS 9 €
mit Pommes

PORTION POMMES 4 €

KNÖDEL 3,50 €
mit Bratensoße

TORTELLINI 13 €
mit Sahne und Schinken

LASAGNE 13 €
mit Schinken

RIGATONI BOLOGNESE 13 €
mit Hackfleisch

RIGATONI AL FORNO 13 €
mit Bolognese, Schinken und Käse überbacken

CREME BRÛLÉE 6 €

WINTERTRAUM 6 €
Zimt Teigkrümel mit Mascarpone Creme 

GEMISCHTES EIS 5 €
verschiedene Sorten mit Sahne 

Für die Kids.

Pasta.

Süßes.
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MINERALWASSER 
Kondrauer 0,25 L  2,5 €
Kondrauer 0,7 L  6 €

SCHWEPPES BITTER LEMON 0,4 L 3 €

COCA-COLA CLASSIC/LIGHT 0,4 L 3,5 €

MEZZO MIX 0,4 L 3,5 €

SPRITE 0,4 L 3,5 €

FANTA 0,4 L 3,5 €

ICE TEA 0,4 L 3,5 €

SAFT (VERSCHIEDENE SORTEN)
Apfel/Traube/Johannisbeere 0,25 L  2,5 €
Apfel/Traube/Johannisbeere 0,4 L  3,5 €

SAFTSCHORLE (VERSCHIEDENE SORTEN)
Apfel/Traube/Johannisbeere 0,25 L  2,5 €
Apfel/Traube/Johannisbeere 0,4 L  3,5 €

EISKAFFEE  7 €
mit Sahne und zwei Kugeln Eis

LAMMSBRÄU 
Bio-Pils 0,33 L  3,2 €
alkoholfrei 0.,33L  3,2 €

TEGERNSEER HELL VOM FASS 0,5 L 3,8 €

RADLER 0,5 L 3,8 €

MAISEL‘S HEFEWEIZEN VOM FASS 0,5 L 3,8 €

MAISEL‘S LEICHTES WEIZEN 0,5 L 3,8 €

MAISEL‘S WEIZEN alkoholfrei 0,5 L 3,8 €

COLAWEIZEN 0,5 L 3,8 €

RUSSEN 0,5 L 3,8 €

GRAPPA 2 CL  3 €

GRAPPA BARRIQUE 2 CL  6 €

RAMAZOTTI 2 CL  3 €

SAMBUCA 2 CL  3 €

AMARETTO 2 CL  3 €

HASELNUSSSCHNAPS 2 CL  3 €

HIMBEERSCHNAPS 2 CL  3 €

JÄGERMEISTER 2 CL  3 €

WILLIAMSBIRNE 2 CL  3 €

TASSE TEE 3 €
Kamille, Grüntee, Schwarztee, Früchte, Pfefferminz 

ESPRESSO 2,5 €

ESPRESSO MACCHIATO 3 €

TASSE KAFFEE CRÉME 3,5 €

DOPPELTER ESPRESSO 3,5 €

CAPPUCCINO 3,5 €

LATTE MACCHIATO 3,5 €

AFFOGATO 4,2 €

alkoholfreies. Bierchen.

Schnaps.

Kaffee & Co.



HAUSWEIN WEISS 0,2 L  5 €
Inzolia aus Sizilien 

WEINSCHORLE 0,2 L süß/sauer 5 €

SAUVIGNON SUPERIOR 
0,2 L  7 €
0.,75 L  26 €

LUGANA 
0,2 L  7 €
0.,75 L  26 €

HAUSWEIN ROT 0,2 L  5 €
Sangiovese 

WEINSCHORLE 0,2 L süß/sauer 5 €

LAMBRUSCO 
0,2 L  5 €
0.,75 L  18 €

PRIMITIVO 4 CONTI 0,2 L  7 €

PRIMITIVO A-MANO 0,75 L 26 €

PROSECCO 0,1 L  3 €
Frizzante 

FRAGOLINO WEISS/ROSÉ 0,2 L 5 €

PROSECCO 0,2 L  30 €
Spumante extra dry Cuvée

HUGO 6 €

HUGO alkoholfrei 6 €

APEROL SPRITZ 6 €

LILLET WILD BERRY 6 €

WILD BERRY DREAMS alkoholfrei  6 €

SARTI SPRITZ 6 €

LIMONCELLO SPRITZ  6 €

GIN TONIC 7 €

CUBA LIBRE 8 €
Havana Club, Cola, Rohrzucker 

MOSCOW MULE 8 €
Vodka, Ginger Beer, Limettensaft 

MUNICH MULE 8 €
Gin, Ginger Beer, Limettensaft 

HIMBEER MOJITO 8 €
Rum, Soda, Rohrzucker, Minze, Limette, Himbeersirup 

MOJITO 8 €
Rum, Soda, Rohrzucker, Minze, Limette 

Weißwein.

Rotwein.

Schaumwein.

Spritz & Co.
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Vino


